Yl_'l_lkﬂlnuu‘u gyt
\'.:Ik-amrm—u Ater!
\'nllknlnnlfn l'{h'l‘.'

o _\.:ull\mmnrr: dterp

i
| Viillommen dter!
\f't'ilkumnwn ditery f ii nen drepy
'f'n"llkummru dter) i" \"l'ilkuulllu'ﬂ qfer!
\r'iilkmnm.-u ity y |r'='i”¢on|ru|'u Ater!
\"i‘i“ﬂlnuur" Gter!
-

i LT

L T

B DBeoriis Wyngine
Chvecdern




Pizza Favourite

Ar ugnen som gor pizzabaket
till en glddje. Pizza Favourite
ar framtagen for att 4ven

den krédsna bagaren skall bli
tillfredstalld.

Hog Standard

Pizza Favourite dr utrustad

med takkapa, utdragbar
avlastningshylla, tjocka
stenhirdar, stabil lucka med
tjockt varmereflekterande glas.
Elektronikstyrd med digital
visning och turbofunktion, samt
inbyggd extra frontvirme.

Utvéndigt dr ugnen kladd 1
rostfritt vilket gor att den &r latt
att halla ren.

Utforande

Alla ugnar dr mycket
vélisolerade. Detta for att
erhdlla en lag stralnings- vérme,
vilket ger dig som anvindare
en behagligare arbetsmilj6. En
god isolering innebédr ocksé

en lagre energiférbrukning.
Vilket i sin tur ger er en béttre
driftsekonomi.

Belysning
Pizza Favourite har en mycket
bra belysning, fran bada sidor.
(PZ 4, en sida)
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Bords Ugnyjinst Jiveden

Elektronikstyrd

Pizza Favourite ar elektronikstyrd och
arbetar pa ett ekonomiskt sitt. Varje dack
regleras separat med tre reglage 6ver, under
och frontvirme. Det gor att ugnen har en
mycket jaimn varmefordelning.

Turbofunktion

Turbofunktionen trader automatiskt in vid
uppstart av ugnen. Den gar dven att koppla
in och ur manuellt. Det forenklar arbetet
vid toppbelastningar, da man behover full
effekt.



Ekonomi

Ugnen &r utrustad med 120
mm tjock isolering. Tack vare
den har vi en jimn virme, samt
en lag energiforbrukning. Den
elektronisktstyrda reglering gor

ocksa att ugnen arbetar ekonomiskt.

Imkapa
Favourite levereras med en imkapa,
for anslutning till lokalt utsug.

Modulbyggd

Pizza Favourite 4r en modulbyggd
ugn. Vilket medfor att det gér att
bygga pa ugnen upp till tre ddck
om man bdrjat 1 liten skala. En
modulbyggd ugn gar dessutom l4tt
att ta in i delar om det &r trangt.

Tillvalsutrustning
Nedre avlastningshylla mellan
benen, for tex pizza- kartonger.
Elektroniskt veckour.

Fem storlekar

Ugnen kan levereras 1 fem
olika storlekar, vilka kan ses pa
broschyrens sista sida. Allt efter
dina egna onskemal.

Stabila Ben

Ugnen levereras med rostfria ben
utrustade med sviangbara lankhjul.
De framre hjulen dr lasbara.




105 [ | Taksektion med Imkéapa
20 . [ D Fri Sppningshojd 150
20 | . [ D Fri oppningshojd 150
1o [ | __]] Bottensektion
1 Benlangder:
Hijd 700, 750, 850 och
1000 mm
J135] ﬁ ﬁ Broms pa framhjulen
Effekt/Ugnsrum, kW
220V 360V 400V 415V
4 Pizzor 5,5 5,0 5,9 6,0
Tl 4 Piz./stor 7.8 7,1 7,8 8,4
// // N/ N/ ) / \ gyr . ~
= 6 Pizzor 7.8 7,1 7,8 8,4
6 Piz./stor 10,5 9,5 10,5 11,3
8 Pizzor 9,5 8,6 9,5 10,2

I standard utféorande:

e Rostfri beklddnad runt om
e Separat styrning av varje diack

e Steglosa reglage av front-, Gver-
och undervédrme
Turbofunktion

Digital temperaturvisning
Avlastningshylla

Rostfria ben med hjul, varav
tva lasbara

Stabil lucka med virme-
reflekterande glas

Imképa

Dubbelsidig belysning
Modulbygd

Fem storlekar
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Tillvalsutrustning:
e Nedre avlastningshylla
s Elektroniskt veckour

AB Boras Ugntjénst

Kypered 3

S-504 90 Boras, Sweden

Tel. +46 (0)33-243108, 243120
Fax +46 (0)33-243108

Email abbu@telia.com
www.abbusweden.com

AB Boras Ugntjénst forbehaller sig rétten till matt- och konstruktionsfordndringar




